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N OTRE S 1 GNATURE
CULINAIRE

Fort de plusieurs années d’expérience, notre exigence
nous a notamment permis d’étre un partenaire de
confiance pour des structures d’excellence comme
McLaren, Maserati ou encore Aston Martin mais
eégalement des clubs sportifs de haut niveau comme |a
JL Bourg (BETCLIC ELITE) ou Oyonnax Rugby (PROD?2).

Depuis toujours, notre mission est simple:
faire de chaque événement un souvenir inoubliable.

Derriere nos créations, il y a des professionnels
passionnés : artisans, cuisiniers et maitres d’hdétel, tous
engagés pour vous offrir le meilleur.

Nous préparons des moments gourmands avec soin, en
mélant qualité, générosité et élégance. Chaque
réception est pensée pour vous ressembler.

Notre objectif : faire de vos événements de beaux
souvenirs.



N OTRE E QU I P E

Léeo GRAVIER Amelie COLOMBANI Tamara BECERRA

Fondateur Responsable deprojet
& mariagesetparticuliers
Responsabledeprojets
professionnels

Chargéedeprojets
evenementiels professionnels

Nathalie DELORME Timotéeo PLANRE

Cheffeexécutive & Cheffe patissiere Responsable deproduction
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CHAUDES

FROIDES

BOX CHAUDES

Formule 7 pieces /pPERsONNE
dont1ou 2 ateliers culinaires

13.85€ '’

1H10

Vaisselles comprises

Formule 12 pieces/pcrsoNNE
dont1ou 2 ateliers culinaires

23.30€''
2H

Vaisselles comprises

Formule 9 pieces /pcrsonNNE
dont1ou 2 ateliers culinaires

18.40€''¢

1H30

Vaisselles comprises

Formule 15 pieces/pPcrsoNNE
dont1ou 2 ateliers culinaires

29.50€''

2H30

Vaisselles comprises

Exemplede piecescocktails proposées

MINI HOT DOG MINI BURGER MAISON
MINI SAMOSSAS MINI PITA
BROCHETTE DE VOLAILLE TERIYAKI TARTELETTE ESCARGOT

TARTELETTE PETONCLES

MINI WRAPS PANNA COTTA SALEE DE SAISON
FARANDOLE DE LEGUMES FRAIS SAUMON GRAVLAX SUR SON BLINIS MOUSSE CITRON
MACARON SALE GUACAMOLE MAISON
MINI CARPACCIO DE BEUF CARPACCIO DE THON MARINE, ECLATS DE FENOUIL
OPERA DE FOIES GRAS GRIOTTE CORNET COLORE ET SA MOUSSE
CAVIARD'AUBERGINE, MIEL ET ROMARIN VERRINE RICOTTA JAMBON TRUFFE TOMATES SECHEES
COUSSIN POIVRONS CHORIZO PARMESAN VERRINE VITELOTTE ET CAROTTE
BROCHETTE ITALIENNE EN EPIS DE BLE TOMATE EN TROMPE L’OEIL
CREME DE COMTE, PETITE SPHERE VIN BLANC TATIN DE LEGUMES DU SOLEIL

(1))
RAVIOLES DE ROYANS AU PESTO VN w
CROZET AU COMTE L ~MEULE DEPARMESAN
SUPREME DE DINDE AUX CHAMPIGNONS EE BAR A HOUMOUS
RISOTTO AUX LEGUMES DE SAISON N
OEUF DE CAILLE FAGCON MEURETTE mE SAUMON GRAV'TAX
PARMENTIER DE VITELOTTE ET POISSON 4 “"BARA VELOUTE
EFFILOCHE DE CANARD ECRASE DE POMME DE TERRE ‘fa

LEGUMES DU SOLEIL FETA
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N O S A TELIERS F R O

SAUMON GRAVELAX DELICATEMENT PARFUME AU RHUM EPICE,
DECOUPE MINUTE ET SUBLIME SURBLINIS A LA CREME CITRON-ANETH

PARCOURS GOURMAND AUTOUR DE HUIT MOZZARELLAS, SUBLIMEES
DANS TOUTES LEURS FORMES ET SAVEURS

TARTARE DE SAUMON, BOEUF, SAINT JACQUES, CREVETTES
OU GAMBAS DECOUPES ET PREPARES MINUTE.

JAMBON ENTIER 11 MOIS D’AFFINAGE, DELICATEMENT TRANCHE
ET MISEN VALEUR SUR UN PRESENTOIR RUSTIQUE

INVITATION GOURMANDE AUX SAVEURS DE SAISON : DES RECETTES
ONCTUEUSES ET RECONFORTANTES, REVISITEES AU RYTHME
DES PRODUITS DU MOMENT

UNE SELECTION GOURMANDE DE PLUSIEURS VARIETES,
DES CLASSIQUES AUX CREATIONS ORIGINALES,
POUR UNE EXPERIENCE SAVOUREUSE ET INVENTIVE
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N O S A T ELIERS

DEGUSTATION DES RISONIS OU RISOTTO,
FINALISES EN CUISSON DIRECTEMENT
DANS UNE MEUBLE DE PARMESAN

CUISSON MINUTE A LA PLANCHA FACON TATAKI

VELOUTE MAINTENU AU CHAUD EN CHAFING
DISH SERVI MINUTE

> MEULE DE RACLETTE AU LAIT CRU FONDU
MINUTE ET SERVI SUR MINI ARDOISE DE
CHARCUTERIE

FONDUE SAVOYARDE D’'EXCEPTION, REALISEE
MINUTE AVEC DES FROMAGES AFFINES 16 MOIS

FOIE GRAS POELE MINUTE PAR NOTRE CHEF,
SUBLIME SUR UNE FEUILLE D’ENDIVE
CROQUANTE OU UN TOAST DE PAIN D’EPICES
GOURMAND

CREVATSRIE) S

¥ |
=
RN

CUISSON REALISEE A LA MINUTE ET FLAMBEE
EN DIRECT PARNOTRE CHEF (GAMBAS,
SAINT JACQUES, CREVETTES, COUTEAUX,

CALAMARS, CANARD, POULET MARINES, BOEUF)

DEGUSTATION TERRE & MER



N O S

SANGRIA BLANCHE

(VIN BLANC, LIMONADE, FRUITs DE SAISON)

RIR

(VIN BLANC, CREME DE CASSIS OU PECHE)

MOJITO

(RHUM, PERRIER, CASSONADE, MENTHE, CITRON VERT)

CREATION VIOLETTE

(CREMENT, LIQUEUR DE VIOLETTE, GINGEMBRE)

COCKRKRT

2,20€

2,20€

4.00€

4.00€

/AN B

PUNCH MAISON. 2,20¢€
(RHUM, VANILLE, PASSION, JUS DE FRUITS FRAIS)

SOUPE CHAMPENOISE 2,20€
(BLANC DE BLANC, TRIPLE SEC, CITRON)

CREATION FRAMBOISE 4.00€
(PROSCECCO,PUREE FRAMBOISE, TRAIT DE VODKA )
DAIQUIRI PECHE 4.00€

(RHUM, CITRON, LIQUEUR DE PECHE)



NOS MENUS




MENU
PRESTIGE

| NOS MENUS - REPAS ASSIS |

MENU
SIGNATURE

MISE EN BOUCHE

PLAT CHAUD

FROMAGE

DES SE&RT

WAARIS SEIRRE [NCLUS

=

BOISSON
NON INCLUSE

MISE EN BOUCHE

ENTREE

PLAT CHAUD

FROMAGE

DESSERT

VARIS SELIBE INCLUS

W

BOISSON
NON INCLUSE

A PARTIR DE
75 € TTC

A PARTIR DE
O90€ TTC

TARIFS TTC PAR PERSONNE, VAISSELLE ET SERVICE INCLUS, SUR UNE BASE DE 100 MENUS ADULTES MINIMUM. LE PRIX PAR
PERSONNE VARIE SELON LE NOMBRE DE MENUS ADULTES COMMANDES.
NAPPAGE, SERVIETTES EN TISSU ET FRAIS DE DEPLACEMENT EN SUPPLEMENT.
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Découvrez I’excellence culinaire de notre menu mariage, imaginé
par nos chefs passionnés. Une cuisine raffinée, entierement faite
maison, ou chaque plat célebre la fraicheur des produits de saison.
Offrez a vos invités une expérience gastronomique authentique,

élégante et inoubliable.

Choux fleurs fumés roéti, grillé au chalumeau,

magret de canard fumé au thym

Tartelette, tartare de saint-jacques, siphon corail

Saumon mariné, crémeux avocat et écume citron

Tataki de boeuf, sauce mayonnaise épicée,

huile verte et graine de moutarde

Tomate trompe I'ceil, gaspacho et huile pimentée

Beurre pop-corn, brioche paprika




Ravioles de Gamba Rosso

Saumon Gravlax mousse citronnée

pickles selon arrivage

Tartelette végétale de saison

parfumée ala bougie aux agrumes

Tomate en trompe ceil et glace basilic

Thon Snacké creme fumée petit pois en vinaigrette

Cheesecake de petits pois

Saint Jacques en deux facons sorbet corail

Foie Gras marbré au cacao

toast italien mousse de poire

12



Médaillon de loup de mer

sauce chimichurrilissé de carottes

Dos de cabillaud en croldte de noix,
risotto al’encre de seiche

et sasauce aux agrumes safranées

Paleron de boeuf jus réduit creme de pomme de terre

Supreme de volaille alacreme et sonriz

Filet mignon de cochon facon Wellington

Volaille en deux facons :

le filet réti, la cuisse confite aux morilles

Magret de canard servi avec

sa raviole et ses légumes

Filet de veau et champignons sous bois

Raviole de légumes de saison




NOS FROMAGES

Fromage blanc d’Etrez et sacreme
Demi Saint Marcelin
Assiette de fromages AOP +5.,00 €

Plateau ou Box de fromages AOP +5,00 €

Assortiment de mignardises 3p./pers.

Piece Montée 3 choux/pers.

Dessert al’assiette de la cheffe

Wedding cake +5,00¢€

Wedding Croq’ +5,00¢€




NOS OFFRES
FIN DE SOIREE

\

PLANCHE DE FROMAGES A LA FRANCAISE

PLANCHE DE CHARCUTERIES GOURMANDE

MINI BURGER

MINI HOT-DOG

MINI CROQUE-MONSIEUR JAMBON TRUFFE

NOS OFFRES FIN DE SOIREE

15
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SERVICE & DEGUSTATION

Nous vous invitons ad venir nous rencontrer au show-room et
prendre rendez-vous pour une dégustation

ACCUEIL AUSHOW-ROOM
VERRE DE VIN (BLANC OU ROUGE) OU SOFT
DECOUVERTE DES PIECES COCKTAILS SALEES
DEGUSTATION ENTREE ET PLAT (2 CHOIX MAXIMUM)
DECOUVERTE DES PIECES COCKTAILS SUCREES

REMISE SURFACTURE APRES SIGNATURE

Events Factory Traiteur vous propose :

e Une équipe de service en salle dynamique & souriante

e TOus issus d'une sérieuse formation en interne

e Des prestations gérées par un Maitre d’HO6tel

Adaptons le nombre de serveurs en fonction de votre reception

16



NOS FORMULES

BRUNOCH/

LUNCHBOX

17



BRUNCH

Brunch
sans service

Brunch
avec service

Café, The, Chocolat
Jus de fruits

Toastavocatsaumon
Salade Gourmande
Galette de pomme de terre
Bagel Poulet
Bagel Saumon
Salade de fruits
Pancakes
Milkshake Oreo
Egg Muffin Bacon

,'4/‘

Plateaux de charcuteries
Plateaux de fromages

Café, The, Chocolat
Jus de fruits

—

Toastavocat saumon
Salade Gourmande
Galette de pomme de terre
Bagel Poulet
Bagel Saumon
Salade de fruits
Milkshake Oreo
Pancakes
Egg Muffin Bacon
Bar a Tartinade
(pain, beurre confiture, miel & nutella)
Viennoiseries
Oeuf Brouillés Bacon

—

Plateaux de charcuteries
Plateaux de fromages

18



LUNCHBOX & PLATEAUX REPAS

LUNCH BOX- LUNCH BOX- LUNCH BOX-
EXPRESS CLASSIQUE PRENIUM
< ANDWICH ENTREE/ ENTREE

Y PLAT PLAT
SALADE e s
T FROMAGE
DESSERT e FROMAGE
DESSERT DESSERT

19
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VENEZ NOUS RENCONTRER

Votre contact privilégié :

Ameélie Colombani-0756 96 9519

04.74.24.78.60
contact@eventsfactorytraiteur.com
www.eventsfactorytraiteur.fr

BOURG-EN-BRESSE

TRAITEUR D'EXCELLENCE
ORGANISATEUR DE RECEPTIONS

DECOUVREZ NOS PRESTATIONS SUR MESURE POUR

TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTT

/ mariages.net \ |
[ wedding |
\ awards’ )
A\: )276;/*



https://www.eventsfactorytraiteur.fr/
https://www.eventsfactorytraiteur.fr/

ILS NOUS ONT FAIT CONFIANCE

Simplement parftait!

Excellente prestation!!!
Contactetcommunication avecl'ensemble du personnel simplement parfait!
AmélieetLéoontété al'écoutede nosdemandes etde nos souhaits,

Un immense merci a Events Factory!
Tres belle déecouverte

Du premier contact aladégustation, puisjusqu’aujour J, tout a été

ilsont pris en considération chacune de nos exigences L'équipe d'Events Factory asurépondre a toutes nos attentes. absolument parfait. L’équipe a fait preuve d'un grand
ennous proposantdes alternatives et des solutions de qualités! Dés les premiers contacts nous avons tout de suite accroché. professionnalisme, d’une immense gentillesse
Note remehrC|onsous5| Ite;’r bngodilﬁul 3 ett?d e pr,o]’je,ssmnohsme etd’une disponibilité tres appréciée toutaulongdelapréparationde
O O S = e [ = Il a été facilede communiquer malgré ladistance. notre mariage.
Nous soulignons aussil'originalité et la qualité des mets servis! Amelie afait preuve de beaucoup de souplesse
' et de propositions pour nous satisfaire entiérement. Lejour J, tout etait ala hauteur (et méme au-dela) de nos attentes:
) , ik 4 : 4 P : une cuisine raffinée, originale, savoureuse, servie chaude quandil le
Nous recommandons les yeux fermés ce traiteur Lasoirée déegustationaegalement ete tres utile Folem
i ' i Lt 2 ! afinde faire les ajustements a notre menu. . - 2 A .
sanslequelnotre mariage n'aurait pas etéle meme! avec des portions généreuses. Nos invités nous ont d’ailleurs tous
félicités,

Merciencore pour tout ce que vous avez fait pour nous!

Toute lI'équipe sur place, du cocktail jusqu'alafin
durepas aéteé professionnelle et souriante.

en nousdisant qu’ils n’avaient rarement aussibien mangé d un mariage!

Nosinvités ont été bluffés par la qualité etla présentation des plats, Nous sommes sincérement ravis d’avoir fait confiance &
notammentl'entrée digne d'un gastro! Events Factory pour ce moment siimportant,
Un grand merci atous! et nouslesrecommandons les yeux fermés.

Excellent traiteur

Pour notre mariage, nous avons faitle choix d’engager Events Factory,
que nous avons découvert surinternet, car ce traiteur nous paraissait moderne et changeait
unpeudel’ordinaire,en comparaison avec les autres traiteurs que nous avions sollicités.

Desle départles échangesont été faciles avec Amélie quis’est toujours montrée
extrémement disponible pourrépondre ad nosinterrogations.
Nous avons été tres bien accompagnés pour choisir le menu de notre mariage,
duvind’honneur audessert. Et nous n’avons pas été décus par la suite.

Tout a été parfaittant auniveau du service que de la qualité des produits servis.
Nous avons totalement fait confiance aux équipes quionttout géré sans accroc
ce quinous apermisde profiter pleinement.

Quelques semaines ont passé depuis notre mariage et pourtant nosinvités
nous félicitent encore pourle choix du traiteur tantilsont apprécié.

Mention spéciale pour le bar aMozza quiafait'unanimité
aussibien visuellement que gustativement.
Merciatoute I’équipe d’avoir participé arendre notre mariage aussi formidable.

Encore mercipour tout!

Un traiteur exceptionnel !

Pour cette journée exceptionnelle,
Events Factory asurépondre atoutes nos attentes et d notre budget avec professionnalisme et gentillesse. Nous avons
pu préparer un mariage sur-mesure et personnalisé pour un excellentrapport qualité-prix. Préparer ce mariage avec eux
a étéunréel plaisir car lI'équipe était toujours a notre écoute, flexible et tres facilementjoignable.

Pour lejour J,l'équipe s'est adapté anos animations etle service étaitrapide et professionnel. lIs nous ont permis de
profiter de notre journée sans aucun stress car tous les détailsimportants de lajournée avaient été discuté au préalable
avec eux.

La qualité du vind'honneur, durepas etdubrunch aété remarqué partousnosinvités.

Encoreungrand merci a toutel'équipe de faire son travail avec passion!

Nous espérons que beaucoup d'autres mariés vous feront confiance,
vous le méritez!

21
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Nous vous recommandons de ne pas dépasser 2 personnes du m2.

Nous nous occupons de mettre en place
nos propres buffets et nappages.

(pour permettre une meilleure circulation de vosinvités).

Prévoir1personne aum?.
6 personnes prennent place autour
d'une tableronde de diametre 160 cm;;
8 personnes autour d'une table de 180 cm.

Ne pas oublier de prévoirun espace traiteur abrité,
munide branchements électriques,
d'une arrivéeéed'eauetd'unsolendur.

Quantité de boissons alcooliséees préconisée:
1bouteille de champagne oude crémant
pour 4 personnes environ al'apéritif.

1 bouteille de vinrouge pour 4 personnes

E

et1bouteille de vin blanc pour 6 personnes au diner.

RECEWPTION

Uninterlocuteur commercialpermanent
UnMaitred'Hbtel présentpendant touteladurée delaréception,
encadrelepersonneletrépond atoutesvos attentes.

Nous prévoyons1serveur pour 45convivesatable.

Pour assurerlebondéroulementde votre prestation,,
nous pourrons prévoir du personnel supplémentaire (cuisinier ou serveur),
facturé ensupplément, enfonction:
e Dunombredéfinitifd'invites
Du platretenu (comme par exemplele saumongravilax)
Du lieuetdes contrainteslogistiques
Dunombred'enfants

Del'écartentrelenombred'invités au cocktailetlenombred'invités audiner.

22



RETRO PLANNING

Plusieursformules de dégustation

voussontproposees.
Découvreznos prestationsd’exceptionet Le montantde celle choisie
bénéficiezd’'unaccompagnementsur- seraintégralementdeduitde votre
mesure pour sublimer chaque étapede devisfinal,pouruneexpérience
votre projetde mariage. encore plussavoureuse.

Validation officielle de votre projetpar
Elaboration etenvoide votre premiére lasignature ducontratet
proposition personnalisée. leversementdellacompte de 30 %.

Noussommes avoscotés.
Events Factory Traiteur orchestre
chaque déetailde votre mariage pour
unejournée parfaitement maitrisée.

Validationfinale de vos convives pourune
réceptionparfaitementorchestréejusque
dansles moindres détails.

25
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Lesprésentesconditionsgénérales de prestationsdeservice
(ci-apres,CGS)ontpour objetde préciserles modalitésselon
lesquelles Events Factory metadispositionduClientdes
Prestations,enapplicationd’'unaccord concludansleslocaux
duTraiteur.

-LeClientdéclareetgarantitqu’ilestune personneou
plusieurs personnes physiques majeure etcapableausensde
laloifrancaise, et agissanten qualité de consommateur.-Sile
Clientn’est pasune seule mais plusieurs personnes physiques,
ellessupportenttoutesensemble uneresponsabilité solidaire
enversEventsFactory.Parsoucide commodité,ilestconvenu
quelasignatured’'une seule des personnes « constituant»le
Clientsuffitaengagerlaresponsabilité detoutesles
personnes « constituant» le Client.-Le bénéficedes
Prestationscommandées parleClientdanslecadredu
Contratestpersonneletnoncessible.

-Concernantlesproduits commandés (restauration):Les
produits quele Clientpeutcommander sont présentésdansle
catalogue (brochure);ilpeuts’agirde: petitsdéjeuners
et/oupause-caféavecboissonschaudes apéritifs buffets
repasal’assietteavecousans boissonsalcoolisées
(spiritueux, vins, vins pétillants etchampagnes), boissons
nonalcoolisées (eaux,jusdefruits), prestationsannexes
préparation,nappage,service, vaisselle.Lalistedeces
prestationsestindicative etnonexhaustive;elle pourraétre
modifiée poury supprimer ourajouter desprestationsen
fonctiondespériodesdel’année oude contingencesliéesa
'approvisionnementoularéglementationapplicable.Les
Prestationsincluentsystématiquement: lafournituredes
différents produits proposés, leurtransportetleurlivraison
surlelieudel’Evénement,et linstallationsurlelieude
Evénement.Les Prestations peuventinclure ounon,selonle
choixducClient,duservice.-Concernantleservice: selonla
prestation,le Clientaounonle choixdesolliciterleservice.
Cetteinformationestprécisée surle catalogue (brochure).Le
caséchéant,lechoixducClientetl’éventuel supplémentde prix
applicablesontmentionnésdansleDevis; lesspécifications
duservicedépendentdunombrede convivesetpeuvent
devoir étreadaptéespour prendreencomptela
configurationdeslocaux (parexemple,sily adetréslongs
couloirs,ilestnécessaire de prendre encompteladistance
importante, et/oules conditionsd’accessibilité entrela
cuisineetlasalle); lesfraisfacturésautitreduservice
prennentencompte, pourl'essentiel:arenseigner Ces
informations sontcommuniquées atitreindicatif, pour vous
permettre d’estimerlescaractéristiquesdelaprestation
fournie.Le détaildes moddalités de serviceretenues pour
votre Evénementsontprésentées surledevis.-Concernantla
logistique (déchargementdumatériel etdes produits) et
l'installationsurlesite, les caractéristiques dusite peuvent
influer surle prixdes prestations proposées.
Unchangementdelieuderéceptionpeutdoncdonnerlieuda
unchangementduprix,lorsque ces éléments sontimpactés. -
Concernantledimensionnement(nombredeconvives): Le
nombre de convives doitétre confirmé par écritdansundélai
de 45 (quarante-cing)jours maximums avantladatede
Evénement. Silenombredeconvivess'avéraitmoins
importantunefoisle délaici-dessus dépassé, aucune remise
nepourraitétre effectuée surlafactureetleClients’engagea
réglerle menudelintégralité desconvivesdontlenombrea
été confirmédanslestemps.Le descriptif détaillé des
prestationscommandées parle Client (Prestations)dansle
cadredu Contratestindiquéen Annexe,danslecadredela
partie « Conditions Particulieres de Vente » ci-apres.

-Lesconditionsgénérales applicablessontcellesenvigueura
ladatedelacommande passée parle Client.- Par lasignature
duDevisci-apres,le Clientestréputé avoir acceptésans
réservelintégralité des stipulations des présentes conditions
généralesde prestationdeservices CGS.- Ainsi,pour passer
commande,le Clientdoitavoir prisconnaissance et
effectivementacceptéles CGS, etlesconditions particulieres
CPprésentéesdansleDevis.Lescaractéristiquesdela
CommandesontcellesstipuléesdanslesCGSetlesCP.-En
pratiquedong,s’ilestintéressé parlaPrestation,apres avoir
puvérifier le détailde sacommande etsonprixetcorriger
d’éventuelleserreurs,le Clientconfirme sacommandeen
signantle Devisaveclamention «Bon pouraccord»,apres
avoir paraphéles pagesprécédentes (notammentcelles qui
présententles CGSapplicables).-Lorsquele Traiteur établit
une propositioncommerciale, celle-ci,sauf information
contraireindiquée surladite propositioncommerciale,est par
principe établie pour unedurée de validité de trente (30)jours.
-Ensemble, lesprésentes conditions générales de prestations
CGS,lesconditions particulieres stipuléesdanslecadredu
Devis CPetlaFeuillede Route constituentle Contratquilie
EventsFactoryetleClient.-

L’acceptationdelapropositioncommerciale avecles CGS
paraphéesetsignéeenderniere page parle Clientvaut
conclusiondéfinitive du contrat (Contrat).-L’accordest
valablementconclulorsquele Clientsigneainsile Contrat.-La
commande n’estconsidérée comme définitive qu'apres
encaissementdel’acompte convenu (premier acompte),sous
réserve desdisponibilitésdu Traiteur dladate deréceptiondudit
acompte.Latransmissiondelapropositioncommerciale ne vaut
pasréservationdes Prestations pourladate de’'Evénementdu
Client;cetteréservationdu Traiteur pourladate de FEvénement
duClientn’existe qu’apartirdelavalidationdelaproposition
commerciale parlasignatureduClientetle versementde
acompte.

-LecontenuexactdecequiestmisadispositionduClientdansle
cadredu Contratestdétaillé dansle cadredelapartie «
Conditions Particulieres de Vente, Devis ».-Modificationdela
commande Toute demande de modificationdelacommande
parle Clientestsoumise al'acceptation préalablede Events
Factory.Les modifications de derniére minute sontconsignées
surlaFeuille de Route (modeéle en Annexe) Les éventuelles
modifications delacommande parle Clientne pourront étre
prisesencompte quedanslalimite des possibilités du Traiteur, et
enfonctiondudélaide notification préalable.-Encas
d’indisponibilité d'une Prestationcommandée et faisant'objet
d’'unecommande acceptée par Events Factory,celle-cipropose
auClientconsommateurlafourniture d'unservice équivalent
susceptiblederemplacerleservicecommandé.

Enmatieredenormes,reglementsetclausessanitaires,le
Traiteur s’engage arespecterlestextesenvigueur,aumoment
delapassationetdel'exécutiondelacommande objetdu
Contrat,concernantlesdifférentes étapesdel’élaboration,du
transportetdeladistributionenmatiére derestauration.Les
denréeslivréesrépondrontauxdispositionsdelaréglementation
concernantlesdenréesalimentaires,soitgénérales, soit
particulieresdchacunedentreelles.Le Traiteurrespecterales
dispositions detouslestextes envigueur,notammentenmatiere
detransportdesdenréesalimentaires.

-LeClients’engage dcommuniquer touteinformationutile a
Events Factory concernantlelieuet’Evénement,afin que lamise
enceuvredesPrestations puisse étreréalisée conformément aux
termesduContrat. Enparticulier,le Clients’engage apermettrea
EventsFactory deprocéder auxlivraisonsdirectementdansles
locaux dédiés alEvénement, aluiindiquer toute condition
particuliererelative dceslocaux, et aluipermettre de visiter
lesditslocaux avant'Evénement. Adéfaut, Events Factory ne
pourrapasétretenueresponsable desconséquencesdes
éventuelsretardsoudifficultés delivraisonoud’exécutionqui
pourraientenrésulter.-Le Clients’engage dexécuterle Contrat«
enbonperedefamille » etilestresponsable delacommunication
entempsutile,aEvents Factory,detouteinformationconcernant
leséventuelles allergiesouintolérances alimentaires pour ses
invités et pourlui.-Entermesde garantie,conformément aux
usages, Events Factory garantit,conformément aux dispositions
|égalesetsanspaiementcomplémentaire, le Client,contre tout
défautde conformité ouvicecaché, provenantd'undéfautde
conceptionouderéalisationde ce quiaété commandédansles
conditions et selonles modalités définies au Contrat.- Entoutes
hypothéses,etdanslalimite de ce quelesdispositions
impérativesdudroitfrancais autorisent,lagarantiede Events
Factoryestlimitéeauremboursementdecequiaété
effectivementpayéparle Client.-Les Prestationsfournies par
EventsFactorysontconformesalaréglementationenvigueuren
France.Laresponsabilité de Events Factory nesauraitétre
engagéeencasdenon-respectparexempledelalégislationde
lorigineduClients’iln’est pasfrancais oudulieude lEvénement;
lecaséchéant,ilappartientauClient, quiest seulresponsable du
choixdesPrestationsdemandées, de vérifier cette conformité. -
EventsFactoryn’estpasresponsable-horsdisposition
impérative contraire dudroit francais-des actes ouomissions
desprestatairesduClient,deleurs éventuels sous-traitants,des
fournisseursouautre personne exécutantune partiedes
servicesououvragesnécessaires alaréalisationde ’Evénement
ducClient,oudeleurincapacité drespecterleursengagements. -
EventsFactoryn’a,horsdispositionimpérative contraire, ni
autorité, nifonctionde surveillance al'égarddes moyens,des
méthodes,destechniques,des procédésderéalisation,oud
'égarddes mesures etdesprogrammesde sécurité nécessaires
alaréalisationde lEvénementduClient.- Concernantles
rapportsaveclestiers,ilreste parprincipe dlachargeducClient
d’obtenir, siles caractéristiques de 'Evénementlerendent
nécessaire,aupresdes autorités compétentes, asesfrais, toutes
lesapprobationsettousles permis nécessaires,dansles délais
appropriés.llreste aussipar principe alacharge duClient
d’obtenir, siles caractéristiques de 'Evénementlerendent
nécessaire,aupresdesesinvitésetdeséventuelsfournisseurs
et/ouprestatairestiersimpliqués, toutesles autorisations
requises.-Enfin,ilestrappelé quel'abus d’alcoolestdangereux
pourlasanté;ilestnécessaire de consommer avec modération.

Laconsommationexcessive par des participantsrelevede
laseuleresponsabilité du Client, etle Traiteur déclinetoute
responsabilité acetégard.Sile Clientprévoitdeservirde
I'alcool,et quelque soitlenombred’invitésason
Evénement, il luiest conseillé de prendreles précautions
nécessaires pour s’assurer que ceux-cine conduisentpas
enétatd’ébriété.Celaréduiraainsilerisque quilsse
blessent,qu’ils blessentdestiersetquelaresponsabilité du
Clientsoitengagée de cefait. Plus particulierement,ilest
rappelé qu’ilconvientde servirdel'alcoolde facon
responsable afind’empécherlesinvitésdes’enivreretde
prendrele volantavecdesfacultés affaiblies.Siquelgu’un
quitte l'activité, conduitenétatd’ébriété etestimpliqué
dansunaccident,laoules personnes quiluiontfournide
I'alcoolpourraient étretenuesresponsables.Enfait,le
Clientpourraitnonseulements’exposer &dune poursuitede
lapartdutiersblessédansl'accident, maiségalementdela
partduconducteurenétatd’ébriété quiaparticipéason
Evénement.Mémesilaréceptionestconfiéedunservicede
traiteur,les boissons alcoolisées ne sont pas exclusivement
serviespardesbarmen professionnels,etle Traiteur n’est
pasenmesuredesurveillerlaconsommationd’alcooldes
invités du Client,de sorte quele Clientdoit faire preuve
d’'unevigilance accrue etmettreenplacelesmesures
nécessairesalapréventiondecesrisques.-Sile Clientn’est
pasuneseule mais plusieurs personnes physiques, elles
supportenttoutesuneresponsabilité solidaireenvers
EventsFactory,enapplicationduContrat.

Le Clientdoitposséder une assuranceresponsabilité civile
quicouvrelespréjudices et/oudommages susceptibles
d’étre occasionnésdansle cadreduContrat.llest possible
desolliciterune extensionde votre police d’assurance afin
d’étre plusamplementassuré pour une protectionplus
ciblée,enincluant parexemplelaprotectionpourles
dommagescausésetlessommesperduesencas
d’annulationoudereport.

Leprixcorrespondantalaprestationspécifiquequele
Clientenvisage pour son Evénementestindiquédansle
Devis.-LesPrestationssontfacturées auprixmentionné
danslecadredes Conditions Particulieres de vente,surle
Devis.-Leprixtotalfacturé aufinaldépendradecequiaété
effectivementréalisé pourle Client:

e surcoltsliésa:supplémentdetempsdeservice,
supplémentdetempsdeprésence,heures
supplémentaires, produits ouboissons fournisen
supplément,dégradations oumanquants pourle
nappage,le mobilier,lavaisselle

« éventuelle modificationdunombredeconvives
préalablementacceptée par EventsFactory, étant
rappelé quelenombre de convivesdoit étre confirmé
parécritdansundélaide 45 (quarante-cing)jours
maximum avantladatede’Evénementetquesile
nombre de convivess’avere moinsimportantunefoisle
délaide 45joursdépassé, aucuneremise ne peutétre
effectuéesurlafacture.

-Lessupplémentsdetempsdeserviceetlessuppléments
detempsdeprésencesontfacturéssurlabased'unforfait
de 50€ (cinquante euros) horstaxe parheure par
personne.Toute heureentamée estdue.Lessuppléments
detempssontconsignéssurlaFeuille de Route, qui
présenteledérouléinitialementconvenuetles
modifications de derniere minute demandées parle Client.
LeClientconvientexpressémentquelesmentionsdela
Feuillede Routetelle que signée parlesPartiesenfin
d'Evénementfontfoietvalentpreuvedelaréalité desfaits
qu'ellerecense.LeClients'engage alarelire attentivement
avantsignature enfind’Evénement.-Les prix sont
expriméseneuros,horstaxes.-Lestaxesapplicables
connuesaumomentdelacommande sontindiquées.Les
taxessontalachargeduClientetreléeventdelaseule
responsabilité duClient.

-Pour uneorganisation optimale, 'lEvénement fait'objet
d’'une commande plusieurs mois avantsaréalisation.
Pendantcette période, et surtoutjuste avantl’Evénement, il
estpossible quele prixd’'unproduitessentiel (ex:foiegras,
magretde canard)de votre menusubisse une hausse
majeure aumomentdel'achat, pour préparer votre
mariage.- Cescirconstancesextérieuressont
imprévisibles (ex:épidémie de grippe aviaire,accident
climatique) ethorsducontrélede Events Factory.Ellessont
denature abouleverser’économieducontrat.-Dansde
tellescirconstances,lesParties conviennentque Events
Factoryinformerale Clientconsommateurdelahaussede
prixdenvisager s’ilsouhaite maintenirsonmenuenlétat, et
luiproposerasoitde payerle supplémentde prix requis par
lefournisseur,soitderemplacerle produitessentiel
initialement prévu parunautre produit quinimplique pas
desurcodt.

Exigibilité, Calendrier de paiement

Sile Clientne convientpasavecle Traiteur d’'unéchéancier

de paiementspécifiquedanslecadredelaproposition

commerciale,alorspardéfaut,comptetenudela
mobilisationde Events Factory pourlapréparationdu projet
déslaconclusionduContratetbienavantladatede

Evénementetdufaitquelaréservationopérée parle Client

empéchele Traiteur d’accepter d’autres offresde

prestations pourladate et/oulapériode de'Evénement,le
prixestpayécommesuit:
30%dumontantdelacommande arégler alasignaturedu

Contrat, pour confirmationde commandeetréservationde

date pour’Evénement;

70% dumontantdelacommande arégler aJ-45jours (45
jourscalendaires avant’'Evénement, date limite de
modificationdunombrede convives)

ApreslaPrestation: mise ajour des paiements pour prendre
encomptelesdernierschangementssollicités parle Client,
ainsiqueleséventuellesdemandes supplémentaires qui
aurontpuétre misesenceuvrelejourJ.

Modalitésde paiement
Lesmoyensde paiementacceptéssontlesvirements

bancairesetlescheques.

Délaide paiement, retardde paiement, défautde paiement
Lepaiementestddaréceptiondelafacture.
Encasderetarddepaiement,le Clientdevrapayer dEvents

Factorydesintérétsderetardcalculéssurlabase d’'untaux

conventionnel correspondantadixfoisle taux|égal,sans

préjudicedetoute actionque EventsFactoryjugerait
nécessaire. Solidarité Sile Clientn’est pasune seule mais
plusieurs personnes physiques, elles supportenttoutesune
responsabilité solidaireenvers Events Factory.

Ledroitderétractationnes’applique pasdanslescontrats
signésen présentiel,déslors quilnes’agit pasd’'uncontrat
relevantdelaréglementationsurlavente ddistanceouhors
établissement. Le Clientconsommateur ne bénéficie donc
pas,danscescirconstances,d’'undroitderétractationdans
lecadreduContrat.

Encasdeconclusionducontratdanslecadred’uneventea
distance,laréglementationsurlavente adistance
s’applique.Enprincipe,dansle cadre d’une vente adistance,
le consommateur bénéficied'undroitderétractation.
Toutefois, par exception,le consommateur ne bénéficie pas
d’'undroitderétractationlorsquelecontratportesurdes
prestationsderestaurationdevantétre fournisaunedate
ouselonune périodicité déterminée (article L.221-2812°du
Codedelaconsommation).Le Clientconsommateur ne
bénéficiedonc pas,mémeencasdevente adistance,d’'un
droitderétractation.

Lorsque’Evénement concerné parle Contratestun
événementfamilialdansle cadre duquelledécesd’un
proche (voired’'unrécipiendaire) causeunecharge
émotionnelletelle guelleremetenquestionle maintiende
Evénement,laloine prévoit pasde remboursement. Ainsi,de
tellescirconstancesn’ouvrentdonc, malheureusement, pas
droitaremboursementencasd’annulation.Pour celq, il
convientdeseréférer aux conditionsd’assurance du Client
(assuranceresponsabilité civile générale,ouassurance
spécifique souscrite pour lEvénement).Entémoignage de
soutienauClientdans cescirconstancesdifficiles,Events
Factory peutseulement proposer de faire ses meilleurs
efforts pour accorder auClientdes conditions
préférentielles,sicedernier souhaiteréorganiser
lEvénementaunedate ultérieure.

Sile Clientne convientpasavecle Traiteur d’'unéchéancier
de paiementspécifiquedansle cadre duDevis,alors par
défaut,encasd’annulationocomptetenudelamobilisation
deEventsFactory pourlapréparationduprojetdesla
conclusionduContratetbienavantladate del’lEvénementet
ocomptetenudufaitquelaréservationopérée parleClient
empéchele Traiteur d’accepter d’autres offresde
prestations pourladate et/oulapériode delEvénement,eto
étantconsidéré quel'annulationrend nécessairede
nombreusesdémarches (notammentdesdémarches
administratives pour’lannulation,y comprisentermesde
gestionderessourceshumainesetentermesdegestion
d’approvisionnement, voire ne permet que ’économiedu
déplacementsurlelieudel’lEvénement),

le ClientdoitaEvents Factorylasomme suivante:

o 30%duprixtotaldesPrestationscommandéessi
annulationintervient plusde six (6) moisavantladate
delEvénement;

e 45%duprixtotaldesPrestationscommandéessi
annulationinterviententre six mois et troismois avant
ladate prévuede’Evénement;

e 80%duprixtotaldesPrestationscommandéessi
annulationinterviententretrois moiset45joursavant
ladate prévue de lEvénement;

o 95%silannulationintervientmoins de septjoursavant
'Evénement.

Date d’annulationindemnitérestantdte aEventsFactory
Plusde 6 moisavantlejourJ=30%
EntreJ-6moisaJ-3mois=30%
EntreJ-3moisaJ-45jours=45%
EntreJ-45moisaJ-7jours=80%
EntreJ-7joursaJ-1=95%

JourJ=100% +indemnisation pour retraitement
exceptionneldesaliments périssablesnonconsommeés

Encasd’annulation alinitiative de Events Factory, le Client
consommateur percoituneindemnité d’'unmontant
équivalentacellesduesencasd annulation alinitiativedu
Client.

Encasdechangementdecirconstancesimprévisibleslors
delaconclusiondu Contrat,conformément aux
dispositionsdel'article1195du Codecivil,laPartiequin’a
pasacceptéd assumerunrisque d’exécution
excessivementonéreuse peutdemanderune
renégociationducontratasoncocontractant. LesParties
ne pourrontétretenuespourresponsablessilanon-
exécutionouleretarddansl'exécutiondel'une quelconque
deleursobligations, telles que décritesdanslesprésentes
découled'uncasdeforce majeure,ausensdel'article 1218
ducCodecivil.

Le contenudessupportsdecommunicationutilisés par
EventsFactory,notammentles photographies
communiquéesdanslecadredelaréalisationdela
propositioncommerciale oudel’exécutiondu Contrat
releventdedroitsdont Events Factory esttitulaire, etsont
protégés parlesloisfrancaises etinternationalesrelatives
alapropriétéintellectuelle. Toutereproduction partielle ou
totaledecesélémentseststrictementinterditeetest
susceptible de constituer une contrefacon.Le Client
s’interditdonctoutereproductionouexploitationdesdits
contenussansautorisationécrite expresse préalablede
EventsFactory;lecaséchéant, cette autorisationpourra
requérirune contrepartie financiere.

EventsFactory estsoucieusedurespectdelavie privée.
LestraitementsdedonnéesdanslecadreduContratsont
misenceuvre conformémentauxtermesdelaloi78-17du6
janvier 1978 modifiée parlaloin®2018-493du20juin2018 et
duRéglement GénéralsurlaProtectiondesDonnéesa
caractere personnel (Réglement UE2016/679 du
ParlementetduConseildu27 avril2016, relatif ala
protectiondes personnesphysiquesalégarddu
traitementdesdonnéesacaractére personnel), et
conformémentauxtermesdelaPolitiquede
Confidentialité deEventsFactory.

Laloiapplicable auContratestlaloifrancaise.

Lanullité d'une clause du Contratn'entraine paslanullité de
'ensemble duContrat.

Encasde présentationdu Contratsous plusieursversions
delangues,seulelaversionfrancaisesertderéférence
pourlinterprétationdu Contrat,notammentencasde
différend.

Encasdedifficulté rencontrée dansle cadre del'exécution
duContrat,le Client peutadresser saréclamationa
'adresse électronique: contact@eventsfactorytraiteur fr
oudl'adressepostale

134 Route de Mezeriat 01340 Saint Didier d’Aussiatetpar
téléphoneau+33(0)474247860 (numérononsurtaxé).
EventsFactory apporterauneréponsealaréclamation
dansles meilleurs délais et aumieux des moyens
disponibles.

ConformémentauxdispositionsduCodedela
consommationconcernantlereglementamiabledes

litiges,ilestindiqué que Events Factory adhere auxservices

d’'unmédiateur delaconsommation.Enapplicationde
I'article L.612-1duCodedelaconsommation,entantque
consommateur,encasdelitigeavecEventsFactory,le
Clientpeutavoirrecours dunMédiateurdela
consommation.

Pour EventsFactory,ils’agitde L’associationdes
Médiateurs Européens, AME Conso,dontlescoordonnées
sont197 boulevard Saint Germain, 75007 Paris, tél +33(0)9
53010269, etdontlaplateformeestsituée al’adresse
https://www.mediationconso-ame.com/demande-de-
mediation-ame.html.

llestrappelé aceteffetquenapplicationduCodedela
consommation,le médiateur ne peutintervenirqu'apreés
qu’auraététentée aupréalable unerésolutionamiable du
différendsurlabase d’'uneréclamation écriteformée
aupresdeEventsFactory.

Aprésdémarche préalable écrite aupresde Events
Factory,le Client peut saisirle Médiateur pour tout
différend quin’aurapasétéréglé amiablement.Les
modalités de saisine duMédiateur sontindiquées a
ladresse suivante: https://www.mediationconso-
ame.com/demande-de-mediation-ame.html.llest
rappelé qu'unlitige ne peut pas étreexaminé parle
Médiateurdelaconsommationlorsque:

e Leconsommateurnejustifie pasavoirtenté, au
préalable,derésoudresonlitigedirectementaupresdu
professionnel paruneréclamationécrite selonles
modalités prévues,le caséchéant,danslecontrat;

¢ Lademandeestmanifestementinfondée ouabusive;

e Lelitigeaétéprécédemmentexaminéouestencours
d’examen parunautre médiateur ouparuntribunal;

¢ Leconsommateuraintroduitsademande auprésdu
médiateur dansundélaisupérieur aunanacompterde
saréclamation écrite auprofessionnel;

¢ Lelitigen’entrepasdanssonchampdecompétence;

e Leconsommateurestinforméparle médiateur,dans
undélaidetrois(3)semainesacompterdelaréception
desondossier,durejetde sademande de médiation.

Signature desParties, précédé delamention «Bonpour
accord »:

A

EI \ 'ff

| EL

EventsFactory, SARL aucapitalde100€
RCSBourg-en-bBresse 919341370
SIRET:91934137000014
NUMERO DE TVAINTRACOMMUNAUTAIRE :
FR36919341370
134 Route de Mezeriat, 01340 Saint Didier d’Aussiat,
France
Serviceclient:contact@eventsfactorytraiteur fr
Tél:04.74.24.78.60 (nonsurtaxé)
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	DÉCOUVERTE DES PIÈCES COCKTAILS SUCRÉES
	55.00€ PAR PERSONNE
	PRESTATION SERVICE EN SALLE
	Events Factory Traiteur vous propose :
	Une équipe de service en salle dynamique & souriante
	Tous issus d'une sérieuse formation en interne
	Des prestations gérées par un Maitre d’Hôtel
	Adaptons le nombre de serveurs en fonction de votre reception




	NOS FORMULES
	BRUNCH/ LUNCHBOX
	BRUNCH
	Brunch
	sans service
	Brunch
	avec service

	LUNCHBOX & PLATEAUX REPAS
	SANDWICH
	SALADE
	DESSERT
	ENTRÉE
	PLAT
	FROMAGE
	DESSERT
	ENTRÉE
	PLAT
	FROMAGE
	DESSERT

	VENEZ NOUS RENCONTRER
	Votre contact privilégié :
	Amélie Colombani - 07 56 96 95 19
	04.74.24.78.60

	www.eventsfactorytraiteur.fr

	ILS NOUS ONT FAIT CONFIANCE
	Justine & Florian 06.09.25
	Simplement parfait !
	Excellente prestation !!!
	Contact et communication avec l'ensemble du personnel simplement parfait !
	Amélie et Léo ont été à l'écoute de nos demandes et de nos souhaits,
	ils ont pris en considération chacune de nos exigences
	en nous proposant des alternatives et des solutions de qualités !
	Nous remercions aussi leur brigade  qui a été d'un professionalisme
	hors norme et d'une gentillesse très appréciée.
	Nous soulignons aussi l'originalité et la qualité des mets servis !
	Nous recommandons les yeux fermés ce traiteur
	sans lequel notre mariage n'aurait pas été le même !
	Merci encore pour tout ce que vous avez fait pour nous !

	Laura & Baptiste 19.07.25
	Un immense merci à Events Factory !
	Du premier contact à la dégustation, puis jusqu’au jour J, tout a été absolument parfait. L’équipe a fait  preuve d’un grand professionnalisme, d’une immense gentillesse
	et d’une disponibilité très appréciée tout au long de la préparation de notre mariage.
	Le jour J, tout était à la hauteur (et même au-delà) de nos attentes :
	une cuisine raffinée, originale, savoureuse, servie chaude quand il le fallait,
	avec des portions généreuses. Nos invités nous ont d’ailleurs tous félicités,
	en nous disant qu’ils n’avaient rarement aussi bien mangé à un mariage !
	Nous sommes sincèrement ravis d’avoir fait confiance à
	Events Factory pour ce moment si important,
	et nous les recommandons  les yeux fermés.
	Encore merci pour tout !

	Jean-Michel & Thierry 16.05.25
	Très belle découverte
	L'équipe d'Events Factory a su répondre à toutes nos attentes.
	Dès les premiers contacts nous avons tout de suite accroché.
	Il a été facile de communiquer malgré la distance.
	Amélie a fait preuve de beaucoup de souplesse
	et de propositions pour nous satisfaire entièrement.
	La soirée dégustation a également été très utile
	afin de faire les ajustements à notre menu.
	Toute l'équipe sur place, du cocktail jusqu'à la fin
	du repas a été professionnelle et souriante.
	Nos invités ont été bluffés par la qualité et la présentation des plats,
	notamment l'entrée digne d'un gastro!
	Un grand merci à tous!

	Camille & Louis 22.06.24
	Excellent traiteur
	Julie & Florian 28.10.23
	Un traiteur exceptionnel !
	Pour cette journée exceptionnelle,
	Events Factory a su répondre à toutes nos attentes  et à notre budget avec professionnalisme et gentillesse.  Nous avons pu préparer un mariage sur-mesure et personnalisé  pour un excellent rapport qualité-prix. Préparer ce mariage avec eux  a été un réel plaisir car l'équipe était toujours à notre écoute, flexible  et très facilement joignable.
	Pour le jour J, l'équipe s'est adapté à nos animations  et le service  était rapide et professionnel.  Ils nous ont permis de profiter de notre journée  sans aucun stress car tous les détails importants de la journée  avaient été discuté au préalable avec eux.
	La qualité du vin d'honneur, du repas  et du brunch a été remarqué  par tous nos invités.
	Encore un grand merci à toute l'équipe  de faire son travail avec passion!
	Nous espérons que beaucoup d'autres mariés  vous feront confiance,
	vous le méritez !
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	Pour assurer le bon déroulement de votre prestation,
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